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Hamburger

Grillieren Sie Ihre Hamburger zuhause…
• 15 hausgemachte Varianten mit feinen Zutaten 
• 3 verschiedene Hamburger-Brote 
• Diverse BBQ-Saucen
• Jùscht’s Bier

11. Schüpfener

Wochen
22. Aug. bis 7. Sept. 

Black Buns im Sortiment: 
Geniessen Sie Ihren Burger zur Abwechslung 
mit schwarzen Brötchen
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1 1 .  S c h ü p f e n e r  H a m b u r g e r  W o c h e n  

 

Mittwoch, 22. August bis Freitag, 7. September 2018 
 
 
 
1. Hackplätzli 
 Seit einem halben Jahrhundert gehört dieser Burger zum bewährten Stettler Sorti-

ment. 

2. Schinken – Zwiebel Burger 
 Der rustikale Burger, von Hand geformt. 

3. Pizza Burger 
Für ein wenig Italien auf dem Teller. 

4. Whisky Burger 
The Old-English Burger.  

5. 100% Beef Burger 
  Dieser Burger besteht ausschliesslich aus Rindfleisch. 

6. XXL Burger 
  Sagenhafte 200g pures, saftiges Rindfleisch. 

7. Jerky Burger 
Der Indianer unter den Burgern.  

8. Bacon Burger 
 Späck Attäck!!! (Speck Attacke). Mit Speck ist alles besser.  

9. Texas Smoky Burger 
 Ein echter Cowboy schwört auf diesen Burger. Schmecken Sie den Duft des Lager-

feuers und der Wildnis? 

10. Chili Burger  
Geschmacksvoll und angenehm scharf.  

11. Appenzeller Burger 
  Der geheime Käse Burger. 

12. Super Bock Burger 
  Wir bekamen schon viele Anfragen für diesen Lamm Burger, aber das Rezept verra-

ten wir nicht.  

13. Chicken Burger 
Das Poulet verleiht Flügel. 

14. Kalbs Burger  
  Mit Kalbfleisch entsteht dieser exklusive Burger. 

15. Hot Cross Burger 
Mit Honig, Chili, Hamme, Havanna-Rum und Speck  

 
 
Alle Burger sind hausgemacht und aus Schweizer Fleisch.                                                                


