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Selbstbedienungsladen HORNOX: 
 

Immer offen — auch während der Festtage. 

 

Die Festtage bringen oft mehr Leben an den Tisch, als man zuerst denkt. Ein 

spontaner Besuch, eine zusätzliche Runde Raclette oder einfach der Wunsch 

nach etwas Gutem – genau dann ist Hornox für dich da. 

 

Unser Selbstbedienungsladen bietet dir täglich Zugang zu feinen Lebensmitteln 

und ausgesuchten Produkten aus unserer Metzgerei: Würste, Fleisch für den 

Alltag, Käse, Raclette, Käse-Fondue, Snacks, Beilagen und vieles mehr – alles 

frisch, regional und unkompliziert. 

 

Hornox ist 7 Tage die Woche von 07:00 bis 22:00 Uhr geöffnet. 

Und das Beste: Auch an Weihnachten und Neujahr. Wenn überall sonst die 

Türen geschlossen bleiben, leuchtet bei uns das Licht noch. 

 

Du findest den Hornox in der ehemaligen Gaststube des Restaurant Bären – 

zentral, gut erreichbar und perfekt für alle, die Flexibilität und Qualität schätzen. 

Ob du noch schnell Raclettekäse brauchst, etwas Feines zum Frühstück, ein 

Geschenk aus der Region oder eine vergessene Zutat – Hornox ist fast rund 

um die Uhr die richtige Adresse. 

 

Flexibel. Einfach. Hornox. 

 

Festtage 2025. 

 

Wie feierst du den kulinarischen Höhepunkt der Festtage? 

 

Ob Schweinsfilet im Teig, Rindsentrecôte oder Fondue Chinoise mit 
hausgemachten Saucen – wir sorgen für unvergessliche Genussmomente. 
 

Wir wünschen dir eine wundervolle Adventszeit und frohe Festtage! 

Martin Stettler & Team 
 

Bestellangaben:  

Name   

Vorname   

Strasse/ Nr.   

PLZ/ Ort   

Mobile    
 

Öffnungszeiten & Abholdatum: 

 Samstag, 20. Dezember 2025: 7-14 Uhr 

 Montag,  22. Dezember 2025:  8-12 / 14-18.30 Uhr 

 Der Laden der Metzgerei hat ausnahmsweise geöffnet 

 Dienstag, 23. Dezember 2025:  8-12 / 14-18.30 Uhr 

 Der Laden der Metzgerei hat ausnahmsweise geöffnet 
 (Abholung Vorbestellungen Chinoise ab 11h möglich) 

 Mittwoch,  24. Dezember 2025:  7-15 Uhr 

 Mittwoch, 24. Dezember 2025:  10-12 Uhr  

    (Ausgabestelle im Restaurant Bären - nur Bestellungen) 

 Samstag, 27. Dezember 2025:  7-14 Uhr 

 Montag, 29. Dezember 2025:  Geschlossen (HORNOX hat aber geöffnet) 

 Dienstag, 30. Dezember 2025:  8-12 / 14-18.30 Uhr 

 Der Laden der Metzgerei hat ausnahmsweise geöffnet 
 (Abholung Vorbestellungen Chinoise ab 11h möglich) 

 Mittwoch, 31. Dezember 2025:  7-15 Uhr 
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Vorbestellung: Fondue Chinoise & Tischgrill 

 
Hunger-Portionen (pro Person): 

Klein 200 g · Mittel 250 g · Gross 300 g 
 

Optionen (Anzahl Personen): 

 Unsere Empfehlung: Haus-Chinoise frisch (gewürfelt)  Personen 

 Chinoise frisch (Plätzli)   Personen 

 Tischgrill ( gewürzt /  Nature)   Personen 

 

Fleischsorten: 

 Rind: _____g  Schwein: _____g  Kalb: _____g 

 Lamm: _____g  Pferd: _____g  Poulet: _____g 

 Truten: _____g  Hackfleischkügeli: _____g  

 Bratwurstsorten:  Meerrettich Kräuter  _______________ _______________ 

 

Metzger Saucenbecher (Becher à ca. 100g - ca. 1 Becher pro Person): 

 Knoblauch  Meerrettich  Kräuter  Cocktail  Pfeffer 

 Tatare  Whisky  Pikant  Mango-Curry 

 

Haltbarkeit / Geniessen bei Abholung am 24.12.2025: 

 Bis 26. Dezember 2025 geniessen → Auf Platte legen od. vaccumier 

 Ab 27. Dezember 2025 geniessen → Vaccumieren 

 

Verpackung: 

 Auf Platte legen   Vaccumiert  

Vorbestellung – Weitere Ideen… 

 

Fleisch-Spezialitäten: 

 Hausgereiftes Dry Aged Beef  

 Entrecôte, Hohrücken je nach Angebot     kg  

 Schweizer Schweinsfilet im Teig    kg 

 Schweizer Rindsentrecôte am Stück    kg 

 Schweizer Rindsfilet    kg 

 Glücks-Säuli (1 Person)    Stk. 

 

Warme Klassiker: 

 Hausgemachte Pastetlisauce    kg 

 Pastetli mit Deckel zum aufbacken    Stk. 

 Suure Mocke fixfertig    kg 

 Käsefondue Chäsi Aarwangen    kg 

 

Apéro / Brunch: 

 Hausgemachte Stettler-Salami    Stk. 

 Morchel-Party-Pastete (250g)    Stk. 

 Lachs-Tatar (100g)    Stk. 

 Beef-Tatar fixfertig (180g)    kg 

 Brioche zum selber aufbacken    Stk. 

 

Festtag-Hit: 

 hausgemachte Morchel-Rahmsauce (2 Portionen)   Stk. 

 

Eigene Ideen: 

   

   
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